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Lernort:  Gewerbeschule - Nahrung und Gastronomie 
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Ausbildungsabschnitt:  3. Halbjahr 40 Std.  1 Dst./Woche      
 

Betriebliche oder schulische Ausbildung 
Stichwort/Inhalt Vertiefung/Schwerpunkt 

Aromaten Bindungen, delokalisierte Elektronensysteme, Mesomerie 

 Nomenklatur, Gewinnung, Verwendung 

 Mehrkernige Aromaten, Heteroaromaten, Nichtaromaten (Hückel) 

 Azidität (z.B. Phenol) und Basizität (z.B. Anilin), Mechanismen (elektrophile 
Substitutuion) 

 Erstsubstitution (Nitrierung, Alkylierung), Alkylderivate (ortho, meta, para, sym., 
asym., konjug.) 

 Kern-, Seitenkettensubstitution 

 Zweitsubstitution, dirigierende Wirkung des Erstsubstituenten, mesomere 
Grenzformeln 

 Friedel-Crafts-Alkylierung und -Acetylierung 

 Sandmeyer-Reaktion 

 Nachweise 

 Nachweis von Phenol im Unterschied zu Alkohol 
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